LES ENTREES

CEuf cocotte au chorizo, chévre, poivrons 8s0€
Tarte fine aux fomates confites, tapenade et parmesan 1050€
Carpaccio de beeuf au pesto, parmesan et roquette 990 €
Tartare de saumon 10,50€
Assiette de la mer 1390€
(Graviox de soumen maison, saumon fumé, lorfare de saumon, rilleties de poissons/

Praires farcies maisons {la douzaine) 1550€
Foie gras de canard maison 14,50€

, LES SALADES*
LA PERIGOURDINE

Solade, tomates cerises, gésiers de volaille, magret de canard fumé,
pommes de ferme soufées, noix.

Enirée : 8,50€ Repas : 15,00€
LA CAESAR

Solade, filet de poulet copeaux de pamesan, croiifons, lard grillé,
tomates cenises, anchois, sauce Caesar.

Entrée : 8,50€ Repas : 15,00 €
LA PAYSANNE

Salade, tomates cernises, lardons, toasts de chévre au miel, ceuf mollet
pommes de ferme soutées, pignons de pin.

Enirée : 8,50€ Repas : 15,00€
LITALIENNE

Salade, fomates confites, jambon cru, coppa, fomates cerises, toasts de
mozzarella et basilic, pignons de pin.

Enirée : 890 € . Repas : 15,00€
LA FROMAGERE

Solade, toasts de chévre ou miel. foasts de mazzorella et basilic,
toasts de Roquefort ef coppa, foasts de camembert et andouille, noaix,
tomates confiles, fomates cernises.

Enirée : 8,90€ Repas : 15,00€
LOCEANE

Salode, tomates cerises, concombres, saumon fumé. toasks de rillettes de
poissons, mieltes de thon.

Enirée : 8,50€ Repas : 15,00€
LA RUSTIQUE

Solode, tomates cerises, pommes de ferre sautdes, jambon cru, lord grillé,
ceuf mollet, comté.

Enirée : 8,50€ Repas : 15,00€
LA CAMPAGNARDE

Salade, tomates cerises, andouills, pommes de fere, crodions, ceuf mollet lordons.
Enirée : 8,90€ Repas : 15,00€

Salade verte 400€

* la salode enirée est uniquement servie avant un plat.
LES SALADES SONT CONFECTIONNEES & LA COMMANDE, UN TEMPS DE REALISATION EST NECESSAIRE.

LE MENU ENFANT moins oe 2 ans

Pigce du boucher ou filet de poissnn ou steak haché, fies ou iz 12,90€

2 boules de .'HJ e ou fo 'I.l'." a 'v-L.l. ﬂ'\"‘l'.ll. fus dls fruits)
Supplément (bouteille) : ( "»: Co g 250€




LES POISSOHS

Calamars & Armoricaine 1790€
Filet de bar, sauce beurre blanc 1990€
Brochette de Saint-Jacques et gambas beurre blanc 2390€
Sardines grillées, sauce chien, frites maison 16,50€
Brochette de lotte lardée, sauce poivrons et chorizo 2150 €
LES MOULES / FQITES (SELON ARRIVAGE)
Moules mariniéres 14,50€
Moules d la créme fraiche 14,90€
Moules au roquefort 15,90€
Moules au curry | | 1590€
Moules au chorizo et poivrons 1590€

Moules & 'andoville aux lardons, créme, moutarde & lancienne 15,90 €

LES BURGERS

Le Burger de la mer, frites maison 18,90€
{F:i:[gﬂdbwge.r sauce pesto au fromage frais, tomates confites, filets de rouget,
5 &)

French Popote Burger frites maison 1790€

{Fain bu,'ge.r sauce burger, comichons, oignons fifs, steak haché, coppa,
tomafes, fome de Savoie, s-a.[nd'e}

Le Burger italien, frites maison 1750€
(Fain burger, souce ou pesto, steak haché, coppo, mozzarello,

tomarfes confites, salods).

Le Breizh Burger, frites maison 1750€
[Pain burger au blé noir, sauce moutarde & 'ancienne, andouille,

confit d'cignons, camembert, steak hiché, salade].

Le Burger ibérique, frites maison 1790€
[Pain burger, sauce andalouss, steak haché, chorizo, fomage de chéwre,
tomafes, salade).

LES VIANDES

Carpaccio de boeuf (2 assieties] av pesio ef parmesan, fites maison  1790€

Travers de porc mariné et grillé, sauce au choix®, fiites maison 16,50€
Demi ccque|el |ﬂqué_ frites maison 16,90€
Brochette de boeuf, sauce au choix®, gmiin dauphincis 2050€
ret de canard au miel et aux épices, gratin dauphinois 2090€
Tagliata de boeut fites maison 2090 €
(Steak de boeuf émincé, roquette, pamesan, huile d'olive, fites maison|
Cotes d’ﬂgneuu grillées, jus au thym, gratin doughinois 2090€
Le Mix Grill, sauce au choix*, fites maison 2090€
(Andouille grilée, brocheite de boeuf, trovers de pore, cote d'agneau
L'Entrecéte de boeuf, sauce au choix® fites maison 2290€
Assiette de frites maison 4,50 €

*Sauces au choix: roquefort, poivre ou marchand de vin.
Supplément sauce 1,50 €

’)(Ou



LES DESSERTS

Créme caramel 650€
Tiramisu 790€
Mousse au chocolat 790 €

aux pommes Gloc coramel 8s0€
Coeur COUICII"I' auv CI'iOCOlO'l' Glace vaniles, créme anglaise B,SUE
Profiteroles 850€
Coupe de fraises® sucre ou créme fouettée 950 €
Café, thé ou infusion gourmande Qo0 €
Irish coffee ou t‘ig&sﬁﬁu péfillant govurmand 1350 €
Assiette de 3 frumoges Comember, fogquefort, Comié B,EﬂE
*Selon approvisionnamant

LES GLACES

Coure 1 boule 3,50€
Coure 2 boules 6,00€
Coure 3 boules 8,00€

PARFUMS : vanills, chocofat l:aié‘ nougal, caromel oy beure salé, menthechocolaf, hum raising,
naiselle, vanile-macadamia, chocolat K:.vgan jpdle & fariner, nok de coco, cossis, civon, fraise,
famboise, passion, cnonos, pomme, mangue, beure de cocahudtes, pisiache o Siclle, gricte

Supplément chantfilly, topping 1,00 €
L
DAME BLANCHE 8,50€
Glace vonille, sauce chocolal, céme fouetiée, amandes gnilées.

CHOCOLAT OU cAFE LEGEOIS 8,50€
Gloce chocofat cu café, glace vanille, sauce chocolal, céme loustiée, amandes grilses
CApAMEL LIEGEOIS 8,50€

Gloce commel oy beure salé, gloce vanile, sauce cammel ou bewre solé, créme foustiée, amandes

oilkées

DELICE FouImé 8,50€
/ M Sorbal cassis, sovbef frombeise, sorbet citon, coulls da fuits rouges, céme louetie, amandss grildes.

F RENCH P OPOT[ = éﬁ?j Lifa soibef passion, sorbet mangue, coulis passion, céme fousfiés, qmnnde?g%?ﬁgeg

Y POIRE BELLE HELENE 9,00€
ront QU Glace vonile, glice chocolaf, poies ou siop, souce av chacolat. céme loueiés, amandes gnilges

Banana seuT 900€
wanile, glace chocolay glace foiss, banone, sauce au chocolal, céme fovakés, omandss gnldes
FoencH poroTE 900€

Glace noisee, glace nougat, glace caamel, cowls de camamel au beure salé, céme fovelée
cocohudtes coromélsdes.

La courmAnDE Qoo€
Glace vanile mocodamio, gloce chocola! forcon pdle 4 lantner, gloce noiselle, céme ntﬁ.'m sa,
créme loustie, sauce choroor, cocohudtes coraméliséas, morceawx de fondant au chocaiar,

SnICKERS & Q.00€
2 boules glace cocahuétas, | bouks glace chocolat fovon pate & hominar, couls de chocolal,
coulls de commel ov bawe 52, cocofudles commélsdas, adme bueiée,

FRAlSE MELBA 900€
Sorbet faise, glace vanile, coulls de s roages, froises, amandes grildes, créme fouskée.

L
r
NOS COUPES GLACEES AVEC ALCOOL
CouPe COLONEL 990€
Sorbel cifion, vadka,
AFTER EIGHT 990 €
Glace manthe/chacolat, gloce chocolal, souce chocolal, créme foustiés, amandes gilldes, Get 27
EXPRESSO Q90€
Gloce cofé, glace chocolat, glace noisetl, souce chocolat Bailey's, créme fovatée, amanges griles.
La compaGnIE CREOLE 9e0€
Sorhet possion, sorbet ananos, gloca humdoising, banane, cedme fauede, amandes grilées, hum
La sounry Dok

Gloce coon, glace chocolal, covo wipde, souce chocolal céme foustide, amandes grildes, marceour de
fondant av chocolat AMalkbo.

CourE SiciLIENNE Qo€
Sarbet grioke, glace pistache, couls da fuils rmuges, gnotiines & ('eou de ve, créme foustés,
omanaes grilées




